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Tinto 2001

“...encorpado e fresco, é muito saboroso e
igualmente persistente...”

O VINHO

O Duas Quintas Tinto Reserva exprime a forca e a complexidade do
Douro Superior, e a exceléncia e elegancia dos vinhos da Casa Ramos
Pinto. O equilibrio do blend é atingido a partir de vinhos provenientes
de duas quintas, Ervamoira e Bons Ares, situadas a baixa (200m) e alta
(600m) altitude e com solos de xisto e granito respectivamente.

O ANO

O Inverno de 2001 sera recordado pelo nivel elevado de pluviosidade e
pelos danos causados por este "diluvio” que se manteve durante cinco
meses. Mas a rebentacdo ocorreu mais cedo do que o habitual - em
meados de Marco - devido a temperaturas mais altas ao longo do
Inverno. A floracdo teve lugar em Maio, proximo do periodo normal,
pois o desenvolvimento das vinhas foi tardio devido a condicdes
climaticas amenas no inicio da Primavera. Ao longo do Verdo, as
temperaturas ndo foram excessivamente altas, tendo-se registado
niveis de pluviosidade ideais em Julho e Agosto; deste modo, a
maturacdo teve lugar sob condicdes favoraveis.

VINIFICACAO

A fermentacédo foi feita em cubas de inox com remontagem automatica
a temperatura controlada. Apds a fermentacdo malolatica, estagiou em
cascos de carvalho francés durante um periodo de 6 a 8 meses. Foi
engarrafado no ano seguinte a vindima e estagiou 2 anos em garrafa.

NOTAS DE PROVA

Bonita e intensa cor vermelha, com auréola rubi.

A primeira sensacao € forte e intensa. Expressivo, apresenta aromas
guentes de frutos vermelhos bem maduros, como ameixa e amora,
contrastando com aromas complexos de baunilha e coco. Agitando o
Copo, sao nitidas as sensacdes a fruta fresca; promete evoluir.

Ataque fresco e encorpado. E saboroso e muito equilibrado, apresenta
taninos vivos bem maduros, com um excelente suporte de fruta
madura. E frutado, com uma boa acidez e no decorrer da prova pode
sentir-se um togque a framboesa e medronho.

Final de boca encorpado e fresco, € muito saboroso e igualmente
persistente devido a sua frescura promete um excelente
envelhecimento.

GASTRONOMIA

Acompanha muito bem pratos de caca e de carne vermelha,
nomeadamente posta mirandesa e rosbife. Também se harmoniza com
pratos de bacalhau e queijos fortes.

CASTAS
Touriga Nacional
Tinta Barroca

CONSERVACAO
Guardar a garrafa deitada em local fresco,
seco e ao abrigo da luz.

TEMPERATURA
l 182C - 20°C | 64,4°F - 68°F

Contém sulfitos.

Colado com albumina de ovo.
Alcool 14% vol.

Acidez Total 5,32g/I

pH 3,60
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