
 
 

 

 

 

 DUAS QUINTAS 
 Tinto 1994 
 

 
 
 
 
O VINHO 
O Duas Quintas Tinto é um vinho do Douro Superior, proveniente da 
Quinta de Ervamoira (150 metros de altitude) e da Quinta dos Bons 
Ares (600 metros de altitude) e é elaborado com castas tradicionais 
que exprimem o potencial desta sua região. 
 
O ANO 
1994 foi um excelente ano, com umas condições climáticas fantásticas. 
O solo absorveu água suficiente depois dum Inverno e duma Primavera 
chuvosos. O Verão quente seguido de ligeiros aguaceiros no início de 
Setembro deram lugar a uvas com uma maturação perfeita. 
 
VINIFICAÇÃO 
As uvas seleccionadas da Quinta de Ervamoira e da Quinta dos Bons 
Ares, fermentaram em cubas de inox, com sistema de remontagem e 
controlo de temperatura. A maceração é curta e a extracção suave. 
Depois de terminada a fermentação maloláctica, 20% em cascos de 
carvalho português de 2 e 3 anos, durante 6 meses.  
O vinho passou 2 Invernos na adega e foi engarrafado em Primavera 
de 1996. 
 
GASTRONOMIA 
Ideal com todo o tipo de carnes e com pratos mais ligeiros, como pizza, 
massas e vegetais. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CASTAS 
      Touriga Francesa (45%) 
      Tinta Roriz (40%) 
      Touriga Nacional (15%) 

 

CONSERVAÇÃO 
Guardar a garrafa deitada em local fresco, 
seco e ao abrigo da luz. 

 
TEMPERATURA 

17ªC – 19ªC | 62,6ªF – 66,2ªF  

Álcool 12,5% vol.  

 

 

“Elegante e equilibrado.” 

REGIÃO DEMARCADA 

QUINTA DE 
ERVAMOIRA 

      QUINTA      QUINTA DO         QUINTA DOS  
DA URTIGA       BOM RETIRO         BONS ARES 


