
 
 

 

 

 

DUAS QUINTAS  
Branco 2003 
 

 
 
 
 
O VINHO 
O Duas Quintas Branco é um vinho do Douro Superior, proveniente da 
Quinta de Ervamoira (150 metros de altitude) e da Quinta dos Bons 
Ares (600 metros de altitude), elaborado com castas tradicionais da 
região. É um branco genuíno, estruturado e encorpado, mas igualmente 
fino e elegante, que exprime o potencial desta maravilhosa sub-região. 

 
O ANO 
No ano vitícola de 2003 a precipitação total esteve dentro os valores 
normais, apesar de marcada pela elevada irregularidade da sua 
distribuição. Desde o início da Primavera até ao fim de Maio, a chuva 
cessou completamente. O abrolhamento, em Março, foi regular e a 
floração deu-se na segunda quinzena de Maio sob excelentes 
condições climáticas. A maturação desenrolou-se durante um período 
muito quente e seco, com temperaturas médias de 45°C, o que 
provocou uma concentração elevada de diferentes constituintes e 
contribuiu para que o estado sanitário das uvas fosse perfeito. Na 
vindima, as temperaturas continuavam altas produzindo bagos de uvas 
pequenos com boa concentração de açúcar, aromas e taninos macios. 
Apesar de tudo, foi um bom ano, um pouco irregular em relação à 
temperatura, mas acabando por produzir vinhos ricos e concentrados. 
 
VINIFICAÇÃO 
As uvas brancas, cuidadosamente vindimadas nas Quintas de 
Ervamoira e dos Bons Ares, foram vinificadas na adega da Quinta dos 
Bons Ares. Depois de 24 horas de maceração pelicular a frio, as uvas 
foram prensadas. 75% do mosto, já limpo fermentou em cubas de aço 
inox a 18°C e o restante 25% em cascos novos de carvalho francês.  
O vinho foi engarrafado durante a Primavera de 2004. 
 
GASTRONOMIA 
O equilibrio entre a acidez e a maturação deste vinho permite-lhe 
acompanhar refeições e ser igualmente agradável fora delas. 
Deve ser bebido fresco. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CASTAS 
           Viosinho (50%) 
           Rabigato (30%) 
           Arinto (20%) 
 

CONSERVAÇÃO 
   Guardar a garrafa deitada em local fresco,   
   seco e ao abrigo da luz. 

 
TEMPERATURA 

 11ªC – 13ªC | 51,8ªF – 55,4ªF 
 

    Contém sulfitos.  

      

 

 


