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DUAS QUINTAS RESERVA
Tinto 1992

“...taninos macios e maduros, ...equilibrado e
estruturado.

O VINHO

O Duas Quintas Tinto Reserva exprime a forca e a complexidade do
Douro Superior, e a exceléncia e elegancia dos vinhos da Casa Ramos
Pinto. O equilibrio do blend é atingido a partir de vinhos provenientes
de duas quintas, Ervamoira e Bons Ares, situadas a baixa (200m) e alta
(600m) altitude e com solos de xisto e granito respectivamente.

O ANO
O ano viticola de 1992 apresentou vinhos muito elegantes, aromaticos,
finos e principalmente muito equilibrados.

VINIFICACAO

A fermentacédo foi feita em cubas de inox com remontagem automatica
e temperatura controlada. Apds a fermentacdo malolatica, estagiou em
cascos de carvalho durante um periodo de 6 a 8 meses e foi
engarrafado no ano seguinte a vindima. Estagiou em garrafa durante 2
anos.

NOTAS DE PROVA

De cor vermelha-rubi, de intensidade ideal, com nuances de pétalas de

rosa bem estruturadas. Profundo e vivo, prometendo uma excelente
evolucdo com a idade.

A primeira impressado sensorial € uma explosdo de aromas frutados e

florais em contraste com os aromas resultantes do estagio em garrafa.

Ataque suave, fino, agradavel e vinoso. Logo desde o inicio podemos CASTAS
saborear os taninos macios e maduros, bem associados a um suporte %} Touriga Francesa (50%)

de &cido, equilibrado e estruturado. T Nacons

GASTRONOMIA CONSgRVAdCAO o dertods e ocal £
Acompanha muito bem pratos de caca e de carne vermelha, i e e da juoca em local fresco,
nomeadamente posta mirandesa e rosbife. Também se harmoniza bem

com pratos de bacalhau e queijos fortes. TEMPERATURA

1 182C - 20°C | 64,4°F - 68°F

Contém sulfitos.

Colado com albumina de ovo
Alcool 12,5% vol.

Acidez Total 4,65 g/|

pH 3,67

QUINTA DE
ERVAMOIRA

QUINTA QUINTA DO QUINTA DOS

DA URTIGA BOM RETIRO BONS ARES

REGIAO DEMARCADA



