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ESTABLISHED 1880

RAMOS PINTO

DUAS QUINTAS
Blanc 2016

“...vif, équilibré, plein et tres aromatique, avec un
final frais et persistente.”

LE VIN

Le Duas Quintas Blanc est un vin du Douro Supérieur, provenant de la
Quinta de Ervamoira (150 métres d'altitude) et de la Quinta dos Bons
Ares (600 metres d'altitude), élaboré a partir de cépages locaux. Ce vin
est authentique, structuré et charnu, mais également fin et élégant. Il
exprime le potentiel de cette merveilleuse sous-région.

L’ANEE

En 2016, dans le Douro Supérieur, notre cuvée de blancs a été
influencée par un printemps pluvieux et froid qui a retarde la vendange
de deux semaines par rapport a 2015. A la fin de I'été, les vignobles
atteignaient une maturation équilibrée. La chaleur qui s'est fait sentir
pendant la vendange se reflete dans I'arbme expressif des vins de 2076.
Le Duas Quintas Blanc 2016 est parfumé et frais.

VINIFICATION

Les raisins sont vendangeés a la main dans de petites caisses, triees en
fonction du cépage et de la parcelle. Le moUt est obtenu par pressage
direct aprés une macération a froid. Une fois nettoyé, 90% du moUt
fermente dans des cuves en inox a faible température et le restant dans
des tonneaux en chéne francais et autrichien de différentes capacités.
Ce vin a été mis en bouteille fin mars 2017.

NOTES DEGUSTATION

Couleur jaune pale, limpide et brillante.

Nez expressif et complexe, trés floral et citrique, avec des arbmes de
raisin mUr et des notes de poivre noir.

En bouche, il est vif, équilibré, plein et trés aromatique, avec un final
frais et persistent.

GASTRONOMIE

Excellent en apéritif. Le Duas Quintas Blanc 2016 possede un grand
profil gastronomique qui lui permet d’accompagner des fruits de mer
et des poissons crus, des entrées comme le « tzatziki » contenant
concombre et yaourt grec, des salades au chevre ou a la feta, ou encore
du paté de thon ou de volaille. Par sa fraicheur et sa présence, nous
recommandons de le servir avec des poissons gras, tels I'alose frite et
le bar au sel. Il sTharmonise parfaitement avec des plats intenses comme
le poulpe « a lagareiro ».

FAMOS PINTO %
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DOURO 2016

CEPAGES
~, Rabigato (55%)
> Viosinho (25%)
Arinto (20%).

CONSERVATION
Conserver la bouteille couchée dans un
‘ lieu frais, sec et a labri de la lumiere

TEMPERATURE CONSERVATION
i 122C - 142C | 53,6°F - 57,2°F

Contient des sulfites.

Alcool 13,5% vol.

Acidité Totale 5,5 g/I Acide tartrique
pH 3,2

QUINTA DE
ERVAMOIRA

QUINTA QUINTA DO QUINTA DOS

DA URTIGA BOM RETIRO BONS ARES

REGION DEMARQUEE DU DOURO



