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O VINHO 
O Duas Quintas Tinto é um vinho do Douro Superior, proveniente da 
Quinta de Ervamoira (150 metros de altitude) e da Quinta dos Bons 
Ares (600 metros de altitude) e é elaborado com castas tradicionais 
que exprimem o potencial desta sua região. 
 
O ANO 
Este ano caracterizou-se por um Inverno seco e um Verão muito 
quente. A elevada precipitação que ocorreu em Agosto salvou a 
vindima criando condições favoráveis para o amadurecimento das 
uvas. As temperaturas mais frescas registadas em Setembro e Outubro, 
em pleno período de vindima, vieram beneficiar esta colheita que se 
caracterizou pelo pequeno tamanho dos bagos e por uma produção 
reduzida. 
 
VINIFICAÇÃO 
Produzido com uvas seleccionadas da Quinta de Ervamoira e da Quinta 
dos Bons Ares, que fermentaram em cubas de inox, com sistema de 
remontagem e controlo de temperatura. A maceração é curta e a 
extracção suave. Depois de terminada a fermentação maloláctica, 10% 
do vinho estagiou em cascos de carvalho português de 2 e 3 anos, 
durante 6 meses.  
O vinho passou 2 Invernos na adega e foi engarrafado em Primavera 
de 1994. 
 
GASTRONOMIA 
Ideal com todo o tipo de carnes e com pratos mais ligeiros, como pizza, 

  massas e vegetais. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CASTAS 
      Touriga Francesa (60%) 
      Tinta Roriz (20%) 
      Tinta Barroca (10%) 
      Touriga Nacional (10%) 

 
CONSERVAÇÃO 

Guardar a garrafa deitada em local fresco, 
seco e ao abrigo da luz. 

 
TEMPERATURA 

 17ªC – 19ªC | 62,6ªF – 66,2ªF 
 

Álcool 12,5% vol.  

      

 

“Um vinho equilibrado.” 

REGIÃO DEMARCADA 

QUINTA DE 
ERVAMOIRA 

      QUINTA      QUINTA DO         QUINTA DOS  
DA URTIGA       BOM RETIRO         BONS ARES 


