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PORTO &« DOURO

PORTO ADRIANO RESERVA

“C’est un vin versatile et tres agréable.”

LE VIN

C’est le vin du fondateur de la Maison Ramos Pinto. Ce vin a conquis le
Brésil a un point tel que le vin de Porto y est connu comme “Adriano”.
C’est un vin versatile et trés agréable.

VINIFICATION
Le vin Adriano est un assemblage de 7 a 8 ans d'dge de Portos
sélectionnés pour vieillir en fUts de chéne.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe présentant des nuances rouges de tawnies semi évolués, avec un
ménisgue orangé, fruit de son vieillissement.

Offre une grande densité, avec des notes de fruits frais (cerise et mare).
Le vieillissement en fUts de chéne favorise 'apparition des arébmes aux
fruits secs (pruneaux et noix) et des arébmes délicats et balsamigues.
L’attaque de fruits frais est intense et progressive. Equilibre parfait
entre fraicheur et vieillissement. Les notes poivrées révélent sa
maturité.

Finale en bouche prolongée, douce et élégante.

GASTRONOMIE

Grace a ses particularités, il est 'laccompagnement parfait du melon au
jambon de campagne, des desserts aux fruits secs et arrose
agréablement une bonne conversation de fin de repas.
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CEPAGES
Tinta Roriz
Tinto Cao
Touriga Francesa

CONSERVATION
Conserver la bouteille debout dans un
i endroit frais, sec et a l'abri de la
lumiere.

TEMPERATURE CONSERVATION
i 162C - 182C | 60,8°F - 64,4°F

Contient sulfites

Alcool 19,5% vol.

Acidité Totale 3,95 g/dm3
pH 3,57

Degré Baumé 3,5

Sucré résiduel 101,2 g/I

QUINTA QUINTA DO
DA URTIGA BOMRETIRO BONS ARES

QUINTA DOS

REGION DEMARQUEE DU DOURO



